
บริษัท ไวท์ คอร์ปอเรช่ันจ ำกัด
ข้อมูลบริษัท (COMPANY OVERVIEW)

บริษัทของเราเป็นผู้ผลิตอาหาร ผลิตภัณฑ์แช่แข็ง 
(Frozen Food) และ เคร่ืองดื่มผ่านกระบวนการ 
Retort โดยมุ่งเน้นการผลิตท่ีได้มาตรฐาน มีความ
สม ่าเสมอ และรองรับการผลติในระดับอตุสาหกรรม

โรงงานของเราถูกออกแบบมาเพื่อรองรับทัง้ การผลิตเพื่อ
จ าหน่าย (B2B) และ การรับจ้างผลิต (OEM / 
Private Label) ส าหรับลูกค้าในกลุม่ห้างค้าปลีก 
ร้านอาหาร และผู้จัดจ าหน่าย



วิสัยทัศน์และพนัธกิจ 
(VISION & MISSION)

วิสัยทัศน์ (Vision)
มุ่งสู่การเป็นพนัธมิตรดา้นการผลิตอาหารที่มีคุณภาพ ส าหรัตตลาดนน

ประเทศและต่างประเทศ

พันธกิจ (Mission)

• ผลิตสินคา้อาหารท่ีมีคุณภาพและปลอดภยัตามมาตรฐาน

• สนตัสนุนลูกคา้ด้วยตริการ OEM ท่ียดืหยุ่นและตอตโจทยธุ์รกิจ

• พฒันาผลิตภณัฑ์นหม่อยา่งต่อเน่ืองตามแนวโนม้ตลาด

• สร้างความสัมพนัธ์ระยะยาวกตัคู่คา้ทางธุรกิจ



ธุรกจิหลักของบริษัท 
(CORE BUSINESS)
1.กลุ่มผลิตภณัฑ์แช่แข็ง (Frozen Food)  – ธุรกิจหลัก

• พิซซ่าแช่แข็ง (ตางกรอต / หนานุ่ม)

• ผลิตภณัฑ์เตเกอร่ีพร้อมอต

• ผลิตภณัฑ์อาหารแช่แข็งแตต Ready-to-Cook (เตอร์เกอร์
แช่แข็ง)

• รัตจ้างผลิตสินคา้แช่แข็ง (OEM)

           เช่น แตรนด์Best ส่ง OEM นห้กตั ThaiFood

2.กลุ่มเคร่ืองดื่ม Retort

•   เคร่ืองดื่มธัญพืช

• นมถัว่เหลืองผสมธญัพืช

• เคร่ืองดื่มสมุนไพร

• เคร่ืองดื่มสุขภาพที่มีส่วนผสมของเมล็ดและเน้ือวตัถุดติ





ไลน์กำรผลิตอำหำรแช่แข็ง (FROZEN 
PRODUCTION LINE) 

ไลน์ผลิตอาหารแช่แขง็ของเราถูกออกแตตมาเพ่ือรองรัตการผลิตนนเชิง
พาณิชย ์โดยเน้น คุณภำพ ควำมสม ่ำเสมอ และประสิทธิภำพในกำรผลิต
• จุดเด่นของไลน์ผลติ

• ควตคุมกระตวนการผลิตแป้งตั้งแต่ตน้จนจต (Mixing → Proofing → Baking)
• สามารถผลิตพิซซ่าทั้งแตตตางกรอตและหนานุ่ม
• รองรัตการพฒันาสินคา้นหม่และสูตรเฉพาะ (OEM)
• นช้ระตต Blast Freezing (-40°C) เพ่ือรักษาคุณภาพสินคา้

• เครื ่องจักรหลัก

• เคร่ืองป้ันก้อนแป้ง (ควตคุมน ้าหนกั)
• เคร่ืองรีดแป้ง
• ห้องตรูฟแป้ง
• เตาอตสายพาน
• ห้องแช่แข็งอุณหภูมิ -40°C
• ห้องเก็ตสินค้าแช่แข็ง

• ศักยภำพกำรผลิต

• รองรัตการผลิตนนระดัตอุตสาหกรรมขนาดกลาง
• สามารถปรัตก าลังการผลิตตามความตอ้งการลูกคา้
• รองรัตท้ังแตรนด์ของตริษทัและ OEM



ก ำลงักำรผลิตโรงงำน
(Factory Production Capacity)

ตริษทัมีนโยตายนนการเพิ่มและขยายไลน์ผลิต 

ณ ปัจจุตนั สามารถท าได ้

• ผลิตพิซซ่า จ านวน 1,000 ช้ิน/วนั

• ผลิตเตอร์เกอร์ จ านวน 2,500 ช้ิน/วนั



กำรพัฒนำผลติภัณฑ์ใหม่ – เบอร์เกอร์แพตตี ้
(BURGER PATTY)

ตริษทัก าลงัขยายไลน์ผลิตภณัฑ์แช่แข็งสู่ เบอร์เกอร์แพตต้ี 
(Burger Patty) เพ่ือตอตโจทยต์ลาดคา้ปลีกและกลุ่ม 
Food Service เช่น ห้างสรรพสินคา้และร้านอาหาร

แนวคิดสินค้ำ

• เตอร์เกอร์แพตต้ีแช่แข็งแตตพร้อมปรุง

• ควตคุมขนาด น ้ าหนกั และคุณภาพนห้สม  ่าเสมอ

• นช้งานง่าย สะดวกต่อการประกอตเมนู

จุดเด่น

• สามารถผลิตนนปริมาณมากได้อยา่งสม ่าเสมอ

• รองรัตการผลิตแตต OEM / Private Label

• ปรัตสูตรและรูปแตตสินคา้ได้ตามความตอ้งการลูกคา้

• เหมาะส าหรัตทั้งขายปลีกและขายส่ง



บริกำรรับจ้ำงผลติ 
(OEM / PRIVATE LABEL)

เรามีตริการรัตจา้งผลิตครตวงจร ส าหรัต
ลูกคา้ท่ีตอ้งการสร้างแตรนด์ของตนเอง

บริกำรของเรำ

• พฒันาสูตรและผลิตภณัฑ์
• ทดลองผลิต (Sample / Pilot)
• ผลิตนนระดัตอุตสาหกรรม
• นห้ค าแนะน าด้านตรรจุภัณฑ์

กลุ่มลูกค้ำ

• ห้างคา้ปลีก (Modern Trade เช่น Makro)
• ร้านอาหารและแฟรนไชส์
• เจ้าของแตรนดสิ์นคา้
• ผูจ้ดัจ าหน่าย



เทคโนโลยี Retort 
(RETORT CAPABILITY)

ไลน์ Retort ของเราสามารถผลิตเคร่ืองด่ืมท่ีมี เนื้อและเมล็ด
จริงอยู่ในผลติภัณฑ์ ซ่ึงแตกต่างจากเคร่ืองด่ืมทัว่ไป

จุดเด่น

• สามารถนส่ธัญพืช เมล็ด หรือเน้ือวตัถุดิตลงนนผลิตภณัฑ์

• ยืดอายสิุนค้าโดยไม่นชว้ตัถุกนัเสีย

• เหมาะกตัผลิตภณัฑ์เพื่อสุขภาพ



มำตรฐำนและควำมปลอดภัย 
(QUALITY & FOOD 
SAFETY)

ตริษทัด าเนินงานภายนตร้ะตตควตคุมคุณภาพและความปลอดภยัของอาหารอย่าง
เขม้งวด

   อย่างไรกต็ามในขณะนี ้ก าลังด าเนินการขอ GMP เนื่องจากทางบริษัทมีการ
เปลี่ยนแปลงสถานท่ีตั้งโรงงาน

มำตรฐำนที่ก ำหนด

• การผลิตตามหลกั GMP, GHP

• HACCP



จุดแข็งของบริษัท 
(OUR STRENGTHS)

• มีท ั้งไลน ์อำหำรแช่แขง็และ Retort ในโรงงำนเดียว

• เช่ียวชาญดา้นผลิตภณัฑแ์ป้งและอาหารแปรรูป

• รองรัตการผลิตแตต OEM อย่างยดืหยุ่น

• สามารถพฒันาสินคา้ตามตลาดและความตอ้งการลูกค้า

• เน้นคุณภาพ ความสม ่าเสมอ และการผลิตเชิงพาณิชย์



กลุ่มตลำดเป้ำหมำย 
(TARGET MARKETS)

• ห้างคา้ปลีก (เช่น Makro, Modern Trade)
• ธุรกิจอาหาร (Food Service)
• ร้านอาหาร / คาเฟ่

• OEM / Private Label
• ตลาดส่งออก (นนอนาคต)



โครงสร้ำงโรงงำน 
(FACTORY OPERATIONS)

โรงงานถูกออกแตตนห้มีการแยกพ้ืนท่ีการผลิตอย่างเป็น
ระตต เพ่ือควตคุมคุณภาพและความปลอดภัยของอาหาร

• ห้องเตรียมวตัถุดิต

• ห้องผลิตและปรุง

• ห้องตรรจุ

• ห้อง Retort

• ไลน์ผลิตแช่แขง็

• ห้องเก็ตสินคา้

• ห้องลา้งอุปกรณ์



ข้อมูลติดต่อ (CONTACT)
• ตริษทั ไวท ์คอร์ปอเรช ัน่ จ ากดั

• พิชญาพร เหมวดี

• 086 5082888
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